
　本校開校の令和6年に、株式会社オールスパイス
（レストランHACHI）代表取締役会長　角田秀晴氏が
来校されて「生徒が誇りを持って本物を提供する経験
をさせてあげては…」というご提案を下さったのがきっ
かけとなり、HACHI伝統のハンバーグをどまカフェで
提供できることとなりました。さらに学校運営協議会
委員でもある 手づくりソーセージ工房 vienna29の
村岡哲氏にも快くご協力いただき、焼きソーセージも
加えた贅沢なランチプレートが誕生しました。
　こうして、両代表のご厚意により破格の値段で、
本物の肉料理「秋保プレート」を、どまカフェで提供
できる運びとなりました。

1979年　名取市で誕生
した老舗洋食レストランで
す。ハンバーグやナポリ
タンは絶品！！現在4店舗
あり、そのうちのひとつ秋
保温泉店が秋保里セン
ターにあります。

レストランHACHI伝統のハンバーグと
vienna29の焼きソーセージが

一度に楽しめる本格ランチプレートです

秋保プレート

2016年　秋保にオープン
した手作りソーセージ工房
です。季節の素材を使用
したソーセージや燻製な
ど、こだわりの肉加工品
を販売しています。

秋保プレート誕生の経緯

1,000円
(税込)

ハンバーグ大臣直伝！
　調理技術の面でもレストラン
HACHIの総料理長小澤将紘氏
（ハンバーグ大臣）より、焼き方と
ソースの作り方を生徒に伝授して
いただきました。

選べる


